PERATURAN KEPALA PUSAT KEDOKTERAN DAN KESEHATAN

KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA

NOMOR 2 TAHUN 2024
TENTANG
PENGAMANAN MAKANAN

DI LINGKUNGAN KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA

DENGAN RAHMAT TUHAN YANG MAHA ESA

KEPALA PUSAT KEDOKTERAN DAN KESEHATAN

Menimbang :

Mengingat

Menetapkan:

KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA,

a. bahwa Pusdokkes Polri sebagai unsur pendukung
menyelenggarakan fungsi kedokteran kepolisian yang
salah satu tugasnya melaksanakan pengamanan
makanan di lingkungan Kepolisian Negara Republik
Indonesia;

b. bahwa dalam pelaksanaan pengamanan makanan
membutuhkan peraturan yang sesuai standar dan dapat
dipertanggungjawabkan;

c. bahwa berdasarkan pertimbangan sebagaimana
dimaksud dalam huruf a dan huruf b, perlu menetapkan
Peraturan Kepala Pusat Kedokteran dan Kesehatan
Kepolisian Negara Republik Indonesia tentang
Pengamanan Makanan di Lingkungan Kepolisian Negara
Republik Indonesia;

Undang-Undang Nomor 2 Tahun 2002 tentang Kepolisian
Negara Republik Indonesia (Lembaran Negara Republik
Indonesia Tahun 2002 Nomor 2);

MEMUTUSKAN:
PERATURAN KEPALA PUSAT KEDOKTERAN DAN
KESEHATAN KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA
TENTANG PENGAMANAN MAKANAN DI LINGKUNGAN
KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA.

BAB 1
KETENTUAN UMUM

Pasal 1

Dalam Peraturan Kepala Pusat Kedokteran dan Kesehatan

Kepolisian Negara Republik Indonesia ini, yang dimaksud

dengan:

1. Kepolisian Negara Republik Indonesia yang selanjutnya
disebut Polri adalah alat negara yang berperan dalam
memelihara keamanan dan ketertiban masyarakat,
menegakkan hukum, serta memberikan perlindungan,
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pengayoman dan pelayanan kepada masyarakat dalam
rangka terpeliharanya keamanan dalam negeri.

Pusat Kedokteran dan Kesehatan Polri yang selanjutnya
disebut Pusdokkes Polri adalah unsur pendukung
di bidang Kedokteran Kepolisian dan Kesehatan
Kepolisian yang berada di bawah Kapolri,

Bidang Kedokteran dan Kesehatan yang sclanjutnya
disebut Biddokkes adalah unsur pendukung dalam
bidang kedokteran dan kesehatan yang berada
di bawah Kapolda.

Rumah Sakit Bhayangkara yang selanjutnya disebut
Rumkit Bhayangkara adalah rumah sakitdi lingkungan
Polri yang menyelenggarakan kedokteran kepolisian dan
kesehatan kepolisian bagi pegawai negeri pada Polri,
keluarganya dan masyarakat umum.

Kedokteran Kepolisian yang selanjutnya disebut Dokpol
adalah penerapan ilmu pengetahuan dan teknologi
kedokteran beserta ilmu-ilmu pendukungnya untuk
kepentingan tugas kepolisian.

Very Very Important Person yang selanjutnya disingkat
VVIP adalah orang yang sangat-sangat penting, yang
dimuliakan dan diperlakukan secara khusus karena
kedudukan, jabatan sebagai kepala negara/kepala
pemerintahan atau setingkat, dan wakil presiden /wakil
kepala pemerintahan.

Very Important Person yang selanjutnya disingkat VIP
adalah orang yang sangat penting karena kedudukan,
jabatan, tingkat sosialnya sehingga mendapat perlakuan
khusus.

Operasi Pasukan adalah kegiatan terencana yang
dilaksanakan oleh satuan Polri dengan sasaran, waktu,
tempat dan dukungan logistik yang telah ditetapkan
sebelumnya melalui perencanaan terinci.

Peserta Didik adalah warga negara Indonesia dan/atau
pegawai negeri pada Polri, warga negara lain yang
berusaha mengembangkan potensi diri melalui proses
pembelajaran yang tersedia pada jalur, jenjang, dan jenis
pendidikan Polri di lembaga pendidikan Polri.
Penanggung Jawab Makanan adalah seseorang yang
ditunjuk untuk bertanggung jawab atas penyediaan
makanan.

Penyedia Makanan adalah pihak yang ditunjuk oleh
penanggung jawab makanan untuk menyediakan
makanan sampai dengan siap saji.

Makanan Tidak Laik Saji dan Konsumsi adalah makanan
yvang tidak laik makan atau tidak laik disajikan
berdasarkan hasil pemeriksaan pengamanan makanan.

Pasal 2

Pengamanan makanan bertujuan untuk mencegah potensi
ancaman adanya racun/zat kimia beracun atau bahan
biologis berbahaya yang sengaja dimasukkan dalam
makanan dan minuman atau timbul akibat proses
pengolahan, akibat sudah kadaluwarsa atau basi dan tidak
laik saji dan konsumsi.
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Pasal 3

Prinsip-prinsip dalam pengamanan makanan:

b.

higienis, yaitu upaya kesehatan dengan cara
memelihara dan melindungi kebersihan individu;
integritas, yaitu konsistensi berperilaku yang selaras
dengan nilai, norma dan/atau etika organisasi, dan
jujur dalam hubungan dengan atasan, rekan kerja,
bawahan langsung, dan pemangku kepentingan,
serta mampu mendorong terciptanya budaya etika
tinggi, bertanggung jawab atas tindakan atau
keputusan beserta risiko yang menyertainya;
profesional, yaitu memerlukan kepandaian khusus
untuk menjalankannya;

objektif, yaitu keadaan yang sebenarnya tanpa
dipengaruhi pendapat atau pandangan pribadi; dan
akuntabilitas, yaitu kewajiban untuk bertanggung
jawab kepada seseorang/organisasi yang
memberikan amanat.

Pasal 4

Pengamanan makanan meliputi:
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(2)

(3)

(4)

(1

pemenksaan air minum;

pemeriksaan dapur;

pemeriksaan ruang makan;

pemeriksaan peralatan makan;

pemeriksaan kualitas bahan baku;
pemeriksaan penyimpanan bahan baku;
pemeriksaan pengolahan makanan;
pemeriksaan distribusi makanan siap saji; dan
pemeriksaan makanan siap saji.

Pasal 5
Pemeriksaan air minum sebagaimana dimaksud
dalam Pasal 4 huruf a, dilaksanakan dengan metode
pengamatan secara fisik yang dilaksanakan dengan
berpedoman pada SOP pemeriksaan air minum.
Pemeriksaan air minum aebagmmana dimaksud
pada ayat (1) dilakukan dengan mengisi checklist
pemeriksaan air minum,
Dalam hal pemeriksaan air minum dicurigai adanya
kontaminasi, dilakukan pemeriksaan lanjutan di
laboratorium yang telah terakreditasi.
SOP pemeriksaan air minum sebagaimana dimaksud
pada ayat (1) dan formulir checklist pemeriksaan air
minum sebagaimana dimaksud pada ayat (2),
tercantum dalam Lampiran yang merupakan bagian
tidak terpisahkan dari Peraturan Kapusdokkes Polri
ini.

Pasal 6
Pengamanan makanan sebagaimana dimaksud
dalam Pasal 4 huruf b sampai dengan huruf h,
dilaksanakan dengan metode pengamatan secara
fisik yang dilaksanakan dengan berpedoman pada
SOP pemeriksaan dapur sampai dengan distribusi
makanan siap saji.
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Pemeriksaan dapur sampai dengan distribusi
makanan siap saji sebagaimana dimaksud dalam
ayat (1) dilakukan denmn mengisi checklist
pemeriksaan dapur sampai dengan distribusi
makanan siap saji.

SOP pemeriksaan dapur sampai dengan distribusi
makanan siap saji sebagaimana dimaksud pada
ayat (1) dan formulir checklist pemeriksaan dapur
sampai dengan distribusi makanan siap saji
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), tercantum
dalam Lampiran yang merupakan bagian tidak
terpisahkan dari Peraturan Kapusdokkes Polri ini.

Pasal 7

Pemeriksaan makanan siap saji  sebagaimana

dimaksud ayat (1) huruf i, dilaksanakan dengan

metode:

a. organoleptik, yaitu pemeriksaan
menggunakan indera manusia (melihat,
meraba, mencium, mencicipi) dengan tujuan
untuk meyakini makanan dan minuman
tersebut laik untuk disajikan dan dikonsumsi
serta mengetahui lebih dini zat-zat berbahaya
tertentu  yang tidak terdeteksi oleh
pemeriksaan kimia;

b.  kimiawi, yaitu pemeriksaan  dengan
menggunakan reagen tertentu  untuk
mendeteksi keberadaan bahan  kimia
beracun/berbahaya dalam makanan secara
semi kuantitatif;

c. pemeriksaan makanan siap saji sebagaimana
dimaksud dalam Pasal 4 huruf i, berpedoman
pada SOP pemeriksaan makanan siap saji.

Hasil pemeriksaan makanan siap saji sebagaimana
dimaksud dalam Pasal 4 huruf i, dituangkan dalam:
a. formulir checklist pemeriksaan makanan siap
saji;
formulir BA-1;
formulir BA-2;
formulir BA-3; dan
tabel uji organoleptik dan kimiawi semi
kuantitatif.
Dalam hal pemeriksaan dicurigai adanya
makanan/minuman yang terkontaminasi, dilakukan
pemeriksaan lanjutan di laboratorium yang telah
terakreditasi.
SOP pemeriksaan makanan siap saji sebagaimana
dimaksud pada ayat (1), huruf ¢, dan formulir
checklist pemeriksaan makanan siap  saji
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), tercantum
dalam Lampiran yang merupakan bagian tidak
terpisahkan dari Peraturan Kapusdokkes Polri ini.
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BAB II

PENYELENGGARAAN PENGAMANAN MAKANAN

Pasal 8

Pengamanan makanan diselenggarakan untuk:

R0

(1

(2)

(3)

VVIP;

VIF;

Operasi Pasukan;
Peserta Didik; dan
Situasi Tertentu.

Pasal 9
Penyelenggaraan pengamanan makanan
sebagaimana dimaksud dalam Pasal 8 dilakukan
berdasarkan permintaan tertulis atau lisan.
Permintaan tertulis untuk kegiatan pengamanan
makanan VVIP/VIP, Operasi Pasukan dan Peserta
Didik.
Permintaan lisan dilakukan untuk pengamanan
makanan Situasi Tertentu.

Pasal 10

Penyelenggaraan  kegiatan pengamanan  makanan
sebagaimana dimaksud dalam Pasal 8 dilaksanakan olch:

aoop

(1

(2)

(3

(%)

(S)

Pusdokkes Polri;

Biddokkes;

Rumkit Bhayangkara; dan

Bagian Kesehatan yang ada pada satuan fungsi
tertentu.

Pasal 11
Pengamanan makanan sebagaimana dimaksud
dalam Pasal 8 dilaksanakan oleh petugas dalam
bentuk tim,
Tim sebagaimana dimaksud dalam ayat (1) terdiri:
a. ketua; dan
b. anggota.
Ketua scbagaimana dimaksud pada ayat (1) huruf a,
antara lain:
a.  pangkat tertinggi dalam tim; dan
b.  dokter umum atau spesialis,
Anggota sebagaimana dimaksud pada ayat (2)
huruf b, meliputi:
a.  dokter umum atau spesialis;
b. paramedis; dan
c. anggota lain yang diperlukan.
Tim pengamanan makanan sebagaimana dimaksud
pada ayat (2), salah satu harus memiliki
kompetensi/keterampilan pengamanan makanan
yang dibuktikan dengan sertifikat pelatihan.
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BAB 111
TAHAPAN PENGAMANAN MAKANAN
Pasal 12
Prosedur pengamanan makanan dilaksanakan dengan
tahapan:
a.  persiapan;
b. pelaksanaan; dan
c. pelaporan,
Bagian Kesatu
Persiapan
Pasal 13

(1)

(2)

(1

(2)

(3)

{1)

(2)

Tahapan persiapan sebagaimana dimaksud dalam
Pasal 12 huruf a, meliputi:

a. menyiapkan administrasi;

b. melaksanakan koordinasi dengan penanggung
jawab makanan dan penyedia makanan; dan

c. menyiapkan peralatan pemeriksaan
pengamanan makanan dan sarana prasarana
lainnya,

Administrasi pengamanan makanan sebagaimana

dimaksud pada ayat (1) huruf a, meliputi:

a. surat perintah; dan

b. surat perintah perjalanan dinas.

Bagian Kedua

Pelaksanaan

Pasal 14

Pengamanan makanan VVIP sebagaimana yang
dimaksud dalam Pasal 8 huruf a, diperlukan
koordinasi petugas dengan Paspampres Republik
Indonesia.

Pengamanan makanan untuk VVIP meliputi
pemeriksaan makanan siap saji sesuai petunjuk dari
Paspampres Republik Indonesia,

Hasil pemeriksaan/ pengamanan  makanan
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), dilaporkan
kepada  koordinator pengamanan  makanan
Paspampres Republik Indonesia.

Pasal 15
Pengamanan makanan VI/P sebagaimana yang
dimaksud dalam Pasal 8 huruf b, ketua tim
pengamanan makanan Polri berkoordinasi dengan
penanggung jawab makanan dan penyedia makanan,
serta ketua tim pengamanan makanan dari satuan
lain yang ditugaskan.
Pengamanan makanan untuk VIP meliputi:
pemeriksaan dapur;
pemeriksaan ruang makan;
pemeriksaan peralatan makan;
pemeriksaan kualitas bahan baku;
pemeriksaan penyimpanan bahan baku;

opeop
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f.  pemeriksaan pengolahan makanan;

g pemeriksaan distribusi makanan siap saji; dan
h. pemeriksaan makanan siap saji.

Hasil pemeriksaan  pengamanan  makanan
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), dilaporkan
kepada penanggung jawab makanan.

Pasal 16
Pengamanan makanan operasi pasukan
dilaksanakan oleh ketua tim serta berkoordinasi
dengan pimpinan operasi pasukan yang ada
di tempat dan penanggung jawab makanan.
Pengamanan makanan pada operasi pasukan
meliputi:
a. pemeriksaan air minum; dan
b. pemeriksaan makanan siap saji operasi

pasukan.
Hasil pemeriksaan pengamanan makanan
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), dilaporkan
kepada penanggung jawab makanan dan pimpinan
operasi pasukan di tempat.

Pasal 17
Pengamanan makanan peserta didik dilaksanakan
oleh ketua tim serta berkoordinasi dengan pimpinan
lembaga pendidikan dan pelatihan Polri dan
penanggung jawab makanan.
Pengamanan makanan peserta didik, meliputi:
pemeriksaan air minum;
pemeriksaan dapur;
pemeriksaan ruang makan;
pemeriksaan peralatan makan;
pemeriksaan kualitas bahan baku;
pemeriksaan penyimpanan bahan baku;
pemeriksaan pengolahan makanan;
pemeriksaan distribusi makanan siap saji; dan
pemeriksaan makanan siap saji.
Hasil  pemeriksaan pengamanan  makanan
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), dilaporkan
kepada penanggung jawab makanan dan pimpinan
lembaga pendidikan dan pelatihan Polri.

Pasal 18
Pengamanan makanan situasi tertentu sebagaimana
dimaksud dalam Pasal 8 huruf e, dilaksanakan
sesuai permintaan atau perintah.
Pengamanan makanan situasi tertentu meliputi:
pemeriksaan air minum;
pemeriksaan dapur;
pemeriksaan ruang makan;
pemeriksaan peralatan makan;
pemeriksaan kualitas bahan baku;
pemeriksaan penyimpanan bahan baku;
pemeriksaan pengolahan makanan;
pemeriksaan distribusi makanan siap saji;
dan/atau
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i. pemeriksaan makanan siap saji.

Hasil pemeriksaan  pengamanan  makanan
sebagaimana dimaksud pada ayat (2), dilaporkan
kepada pemohon.

Bagian Ketiga
Pelaporan

Pasal 19
Pelaporan sebagaimana dimaksud dalam Pasal 12
huruf ¢, meliputi:
a laporan kegiatan pengamanan makanan
VVIP/ VIP ditujukan kepada:
1. Kapusdokkes Polri;
2.  Kabiddokkes; dan

1
2. Kabiddokkes;
3. Karumkit Bhayangkara;
4, pimpinan operasi pasukan; dan
5 Kepala Bagian Kesehatan yang ada pada
satuan fungsi;
c. laporan kegiatan pengamanan makanan
peserta didik ditujukan kepada:
1.  Kapusdokkes Polri;
2. Kabiddokkes;
3. Karumkit Bhayangkara; dan
4. pimpinan lembaga pendidikan dan
pelatihan Polri;
d. laporan kegiatan pengamanan makanan
situasi khusus ditujukan kepada:
1. Kapusdokkes Polri;
2.  Kabiddokkes; dan
3. Karumkit Bhayangkara.
Hasil pelaporan dituangkan dalam format laporan
sebagaimana tercantum dalam Lampiran yang
merupakan bagian tidak terpisahkan dari Peraturan
Kapusdokkes Polri ini.

BAB IV
PENGAWASAN DAN PENGENDALIAN

Pasal 20
Pengawasan dan pengendalian atas penyelenggaraan
pengamanan makanan, dilakukan oleh:
a. Kapusdokkes Polri di tingkat Mabes Polri,
b. Kabiddokkes Polri di tingkat wilayah.
Pengawasan dan pengendalian sebagaimana
dimaksud pada ayat (1), dilaksanakan melalui

kegiatan:

a. asistensi;

b. supervisi; dan
C. evaluasi.
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BAB V
KETENTUAN PENUTUP

Pasal 21
Peraturan Kapusdokkes Polri ini mulai berlaku pada
tanggal disahkan,

Ditetapkan di Jakarta

pada 20 Desembar / 2024
it

N A KEDOKTERAN
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LAMPIRAN

PERATURAN KEPALA PUSAT KEDOKTERAN
DAN KESEHATAN KEPOLISIAN NEGARA
REPUBLIK INDONESIA

NOMOR 2 TAHUN 2024

TENTANG

PENGAMANAN MAKANAN DI LINGKUNGAN
KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA

A. Standar Operasional Prosedur Pemeriksaan Air Minum
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KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA
PUSAT KEDOKTERAN DAN KESEHATAN

Nomor SOP : SOP/DKP. /24 / X11/2024 [ Pusdokkes
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Pelaksana

1. Undang-Undang Nomor 2 Tahun 2002 tentang
Kepolisian Negara Republik Indonesia;

2. Undang Undang Nomor 17 Tahun 2023 tentang
Kesehatan;

3. Peraturan Menteri Kesehatan Nomor 32 Tahun 2017
tentang Standar Baku Mutu Kesehatan Lingkungan dan
Persyaratan Kesehatan Air untuk Keperluan Higiene
Sanitasi, Kolam Renang, Solus Per Aqua, dan
Pemandian Umum;

4, Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 12 Tahun 2011 tentang Kedokteran Kepolisian;

5. Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 13 Tahun 2024 tentang Perubahan Kelima atas
Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomeor 6 Tahun 2017 tentang Susunan Organisasi dan
Tata Kerja Satuan Organisasi pada Tingkat Markas
Besar lisian N blik Indonesia.

1. Ketua tim; dan

2. Anggota yang terdiri dari:
a. Dokter; dan
b. Paramedis

Kualifikasi Pelaksana:
Salah satu pelaksana harus memiliki kompetensi/keterampi
pengamanan makanan yang dibuktikan dengan sertifikat pelatihan.

Peralatan/Perlengkapan

w. S = vonng i pelaksana;
. Surat pe petugas ;
3, Alat pelindung diri;
4, ATK;
5. Senter;
6. Kamera;
7. Formulir checklist pemeriksaan air minum; dan
8. Peralatan pengambilan sampel air minum:
a. 4 buah botol sampel terbuat dari kaca/plastik ukuran
minimal 500 ml bertutup kedap air dan udara;
b. kontainer pembawa botol umu.wo:
¢. cairan alkohol kadar minimal 70% minimal S00 ml; dan
d. lembar segel/lakban.
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Peringatan

Pencatatan dan Pendataan

Koordinasi dengan Kasatker dan atau penanggung jawab
makanan sebelum kegiatan dan setelah kegiatan

1. Mengarsipkan formulir checklist pemenksaan air mmnum; dan
2. Dokumentasi fotografi.
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@ op e

Untuk mendeskripsikan kegiatan mulai dan berakhir
Untuk mendeskripsikan kegiatan eksekusi
Untuk mendeskripsikan kegiatan pengambilan keputusan

Untuk mendeskripsikan hubungan antar simbol yang berbeda halaman :
Untuk mendiskripsikan arah proses kegiatan g

D
W
: >
T
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B. Formulir Checklist Pemeriksaan Air Minum

R LS T

Pl

wadah dalam keadaan
bersih:

YA

d

TIDAK

KETERANGAN

Y J b 4 .
i A

1) | tidak ada kotoran/
binatang di dinding
luar, dinding dalam
dan dasar wadah;

LAIK/TIDAK LAIK*

2) | tidak ada lumut
yang menempel
pada dinding luar,
dinding dalam; dan
dasar wadah.

LAIK/TIDAK LAIK*

wadah terdapat penutup
yang melindungi air
minum.

LAIK/TIDAK LAIK*

wadah terbuat dari
material yang tidak
bisa berkarat dan tidak
beracun.

LAIK/TIDAK LAIK*

di sekitar wadah tidak
ada zat/binatang
yang dapat
mengkontammam air
minum.

LAIK/TIDAK LAIK*

sumber sarana dan
transportasi air
terlindungi sampai
dengan titik
penggunaan oleh

LAIK/ TIDAK LAIK*

LAIK/TIDAK LAIK*

: mn..‘ ."‘"V"JJL

LAIK/ TIDAK LAIK®

LAIK/TIDAK LAIK*

! Dipindal dengan
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c. | tidak berbau; dan LAIK/TIDAK
LAIK*
tidak terdapat kotoran/ LAIK/TIDAK
binatang dalam air minum. LAIK*
a. 'sampel untuk pemeriksaan Jumlah sampel
kimiawi;dan | | ... botol
b. | sampel untuk pemeriksaan Jumlah sampel
mikrobiologi. | | @ | botol
SAKSI/PENANGGUNG JAWAB KETUA TIM
MAKANAN
[cimerresinnssensoncssasasicrossacanravertarssssonss ) fisisonsrisasiessonsasascasasssovsassesensonas
Rckomcndasi:
1,
2.,
3 .
4 .
5. .

! Dipindal dengan
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C. Standar Operasional Prosedur Pemeriksaan Dapur sampai dengan Distribusi Makanan Siap Saji

Nomor SOP : SOP/DKP. 25/ X11/2024 /Pusdokkes
Tan Pembuatan: o0t Desember 2024

J_.Ps.ﬁm_ Revisi :-
@ an : 03 Desember 2024

MARKAS BESAR
KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA PUSAT
KEDOKTERAN DAN KESEHATAN

P P iy m : Waﬂt& sampai dengan Distribusi
ViaRkana 1ap 1 Eﬁb §§H§DH~ Makanan
Dasar Hukum: Pelaksana:
2 1. Ketua Tim;
1. Undang-Undang Nomor 2 Tahun 2002 tentang Kepolisian, 2. Anggota yang terdiri dari:
Negara Republik Indonesia; a. Dokter; dan
2. Undang Undang Nomor 17 Tahun 2023 tentang b. Paramedis.
Kesechatan;
3. Peraturan Menteri Kesehatan Nomor 2 Tahun 2023 | Kualifikasi Pelaksana:
tentang Peraturan Pelaksanaan Peraturan Pemerintah | Salah satu pelaksana harus memiliki kompetensi/keterampilan
Nomor 66 Tahun 2014 tentang Kesehatan Lingkungan; | pengamanan makanan yang dibuktikan dengan sertifikat pelatihan,
4. Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 12 Tahun 2011 tentang Kedokteran Kepolisian;
5. Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 13 Tahun 2024 tentang Perubahan Kelima atas
Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 6 Tahun 2017 tentang Susunan Organisasi dan
Tata Kerja Satuan Organisasi pada Tingkat Markas
Besar Kepolisian Negara Republik Indonesia.

! Dipindal dengan
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Keterkaitan

Peralatan/Perlengkapan

1. Alat Pengenal Diri;

2. Surat Perintah Petugas Pelaksana;

3. Alat Pelindung Diri;

4, ATK;

5. Kamera; dan

6. Formulir checklist pemeriksaan dapur sampal dengan
distribusi makanan siap saji.

Peringatan

Pencatatan dan Pendataan

Koordinasi dengan Kasatker dan atau penanggung
jawab makanan sebelum kegiatan dan setelah kegiatan

1. Mengarsipkan formulir checklist pemeriksaan dapur sampai
dengan distribusi makanan siap saji; dan

2. Dokumentasi fotografi.
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2. | Mendistribusikan a. Surat 5 menit %
nﬁng dari %g"
pimpinan. b. Surat
pemberita-
huan.
3. | Menerima dan a. Surat 30 Suret
menindaklanjuti permintaan; | menit
permintaan. — b. m-n _ ﬁwmu_mmn:n.
non.g. pemeriksaan
uan. air minum
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dengan Kasatker permintaan dan terkait
dan/atau penanggung surat perintah disertai
jawab makanan mrb_nsBBB.
6. | Memakaialat a. Masker 5 menit TetuBas
pelindung diri medis mulut; APD.
b. Sarung
tangan latex;
dan
c. Apron sekali
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Mendokumentasi fotografi
kegiatan.

c. Kamera

60
menit

)
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Membuka APD dan
membuang ke tempat

10.

%gggﬁ tangan h

menandatangani formulir
checklist pemeriksaan dapur -
sampai dengan distribusi
makanan siap saji.
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~ Kasubb
'~ I Yanmeddokpol | '

Keterangan:

1. Untuk mendeskripsikan kegiatan mulai dan berakhir

2. Untuk mendeskripsikan kegiatan eksekusi

3. Untuk mendeskripsikan kegiatan pengambilan keputusan

4. Untuk mendeskripsikan hubungan antar simbol yang berbeda halaman

5. Untuk mendiskripsikan arah proses kegiatan

~0000
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D. Formulir Checklist Pemeriksaan Dapur Sampai Dengan
Distribusi Makanan Siap Saji

KOPSTUK

DISTRIBUSI MAKANAN SIAP SAJ1

FORMULIR CHECKLIST PEMERIKSAAN RUANG DAPUR SAMPAI DENGAN

Tanggal 3
Nama Kegaum
Tempat -
Ketua Tim
NO| URAIAN YA | TIDAK| KETERANGAN
1 | Pemeriksann mnn‘ Dapur = HLEAT
a. | ruang dapur mudah dibemmkan LAIK/TIDAK LAIK*
b. | jauh dari/terdapat sekat antara LAIK/TIDAK LAIK*
tempat pembuangan atau
pengumpulan sampah/toilet/
tempat penyimpanan bahan-
bahan non pangan untuk
mencegah kontaminasi yang dapat
menyebabkan pencemaran
¢ | dapur dalam keadaan bersih:
1) tdak ada sampah LAIK/TIDAK LAIK*
di luar bak sampah
sementara;
2) bak sampah tidak LAIK/TIDAK LAIK*
berdekatan dengan
peralatan dapur yang
bersih dan bahan baku
makanan; dan
3 tidak ada binatang LAIK/TIDAK LAIK*
yang berpotensi
membawa penyakit,
d. | terdapat sirkulasi dan ventilasi LAIK/TIDAK LAIK*
udara
c. | sarana pencucian peralatan:
1) menggunakan air bersih LAIK/TIDAK LAIK*
dan mengalir;
2) sarana LAIK/TIDAK LAIK*
peralatan  terbuat
dari bahan yang
kuat, permukaan
halus dan mudah
dibersihkan; —
3) proses pencucian LAIK/TIDAK LAIK*
peralatan dilakukan
dengan 3 (tiga) proses
yaitu pencucian,
pembersihan dan
sanitasi; dan
4) sarana pencucian LAIK/TIDAK LAIK*
peralatan terpisah
dengan pencucian
bahan pangan.

! Dipindal dengan
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a.

kondisi bahan baku dalam
keadaan segar (warna, tekstur,
bau, dan tidak tumbuh jamur
kontaminan)

bahan baku dalam kondisi bersih
(tidak ada kotoran dan binatang)

LAIK/TIDAK LAIK*

kondisi bahan baku makanan
dalam kemasan:

1) | mempunysi label, terdaftar
atau ada izin edar;

2) |tidak kedaluwarsa; dan

3) | bahan baku kemasan kaleng
tidak mengembung, bocor,
penyok dan berkarat

a,

Penyimpanan bahan baku
makanan dalam keadaan:

1) |bersih;

LAIK/TIDAK LAIK*

2) | tertata rapi;

LAIE/TIDAK LAIK*

3) | penataan bahan baku
makanan tidak padat
schingga terdapat sirkulasi
udara; dan

LAIK/TIDAK LAIK*

4) | terlindung dari debu, bahan
limia, dan
binatang pembawa penyakit,

LAIK/TIDAK LAIK*

semua bahan baku makanan
ditempatkan secara terpisah
menurut jenisnya dalam wadah
yang bersih, tertutup dan terbuat
dari bahan tara pangan (food
grade).

LAIK/TIDAK LAIK*

bahan baku makanan
mentah/olahan dari hewan
disimpan pada suhu kurang dari

atau sama dengan 4°C,

LAIK/TIDAK LAIK*

bahan baku makanan mentah lain
yang membutuhkan pendinginan,
misalnya sayuran disimpan pada

LAIK/TIDAK LAIK*

tertutup rapat agar tidak keluar
baunya dan terkena matahari

LAIK/TIDAK LAIK*

secara langsung,

bahan baku makanan beku yang
tidak langsung digunakan
disimpan pada suhu -18"C atau di
bawahnya.

LAIK/TIDAK LAIK*

LAIK/TIDAK LAIK*

¢ Dipindal dengan
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bahan baku makanan yang
menggunakan karung tidak
diletakkan langsung pada lantaf.

penyimpanan bahan baku
makanan menerapkan prinsip FIFO
(first in first cet) yaitu bahan yang
disimpan lebih dulu digunakan
lebih dulu dan FEFO (first expired
first out) yaitu bahan yang punya
masa kedaluwarsa pendek
digunakan lebih dulu.

LAIK/TIDAK LAIE*

tempat penerimaan bahan baku
makanan dari distribusi terletak
pada area yang bersih dan terhindar
dari kontaminasi.

k.

memiliki dokumentasi penerimaan
bahan baku makanan.

LAIK/TIDAK LAIK*

4.

a.

terbuat dari bahan yang kedap air
dan tahan karat

LAIK/TIDAK LAIK*

b.

utuh, tidak rusak/retak/pecah

LAIK/TIDAK LAIK*

C.

untuk peralatan makan sekali
pakal (disposable) terbuat dan
bahan tara pangan (food grade)
dan tidak dipakai ulang; dan

LAIK/TIDAK LAIK*

peralatan yang sudah bersih
disimpan dalam keadaan kering
pada rak dan terlindung dari
vektor dan binatang pembawa
penyakit.,

Pemeriksaan pengolahan bahan bakn makanan

a.

bahan baku makanan yang akan
digunakan dibersihkan dan dicuci
dengan air bersih dan mengalir
scbelum dimasal;

LAIK/TIDAK LAIK*

yang langsung dikonsumsi dicuci
dengan air berstandar kualitas air
minum;

LAIK/TIDAK LAIR*

peracikan bahan, persiapan bumbu,
higienis;

LAIK/TIDAK LAIK*

makanan dimsssak sampal matang
sempurna;

LAIK/TIDAK LAIK*

masak dan makan aman
serta tidak berbahaya bagi kesehatan
(lapisan permukaan peralatan masak]
tidak mengeluarkan bahan
berbahaya dan logam berat beracun/
korosif);

LAIK/TIDAK LAIK*

makanan siap sajl disimpan dalam
tempat tertutup menghindari
kontak dengan binatang pembawa
penyakit;

LAIK/TIDAK LAIK*

£ makanan siap saji tidak dicampur LAIK/TIDAK LAIK*
dengan bahan baku makanan;

h. | wadah penyimpanan makanan siap LAIK/TIDAK LAIR*
sai terpisah untuk setiap jenis
makanan;

! Dipindal dengan
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i. |makanan siap saji yang LAIK/TIDAK LAIK*
sudah dilakukan pemorsian
(kemasan satu porsi) harus
scgera ditutup agar tidak
terkontaminasl.
6. | Pemeriksaan Ruang Makanm :
a. | area ruang makan, meja, kursi dan LAIK/TIDAK LATK*
atau alas meja dalam keadaan bersih;
b. | luas ruangan sesuai dengan rasio LAIK/TIDAK LAIK*
kapasitas tempat duduk (tidak
berdesakan);
¢. | seluruh dinding, lantal, dan sudut LAIK/TIDAK LATK*
ruangan dapat dijangkau saat
pembersihan;
d. | terhindar dari pencemaran (Bau, LAIK/TIDAK LAIK*
debu, asap, kotoran, binatang
pembawa penyakit dan pencemar
lainnya);
¢. | ruang makan tidak berhubungan LAIK/TIDAK LAIK*
langsung dengan toilet atau ada upayal
penyekatan; dan
f. | terdapat area cud tangan di luar LAIK/TIDAK LAIK*
ruang makan.
7. | Pemeriksaan distribusi makanan siap saji 5
a. | distribusi makanan siap saji tidak LAIK/TIDAK LAIK*
dicampur dengan barang lain;
b. | atat/kendaraan distribusi makanan LAIK/TIDAK LAIK*
dalam keadaan bersih; dan
c. | alat/kendaraan distribusi tidak ada LAIK/TIDAK LAIK*
kontaminasi kotoran binatang
pembawa penyakit dan pencemar
lainnya.
keterangan: * lingkari yang dipilih
SAKSI/PENANGGUNG JAWAB KETUA TIM
MAKANAN
| AN cssaisiunaananasaessPPIbRESESRRIRS ssnnna) [eecesrsicusaersivoprussssvensaessrnrursnessonces
Rekomendasi:
1.
2.
3.
4,
sl
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E. Standar Operasional Prosedur Pemeriksaan Makanan Siap Saji

d

MARKAS BESAR
KEPOLISIAN NEGARA REPUBLIK INDONESIA PUSAT

dal dengan |

! Dipin

an Pen : 03 Desember 2024

| Disah Pusat Kedoktérgn dan Kesehatan Poin

«3xmv>..> q\r
AT _muﬁdjr Sp.An

1. Undang-Undang Nomor 2 Tahun 2002 tentang
Kepolisian Negara Republik Indonesia;

2. Undang Undang Nomor 17 Tahun 2023 853:m
Kesehatan;

3. Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 12 Tahun 2011 tentang Kedokteran Kepolisian;

4. Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 13 Tahun 2024 tentang Perubahan Kelima atas
Peraturan Kepala Kepolisian Negara Republik Indonesia
Nomor 6 Tahun 2017 tentang Susunan Organisasi dan
Tata Kerja Satuan Organisasi pada Tingkat Markas
Besar Kepolisian Negara Republik Indonesia;

5. Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor
7 Tahun 2018 tentang Bahan Baku yang Dilarang
dalam Pangan Olahan;

KEDOKTERAN DAN KESEHATAN //4 7.+ /inspekur e Petiet
Nama SOP:. % Makanan Siap Saji pada Pengamanan
Kualifikasi Pelaksana
Dasar Hukum: 1. Ketna Tom:

a. Pangkat tertinggi dalam tim; dan
b. Dokter umum/spesialis.
2. gwmogooxﬂ yang 82“5 QDMUF
a er umum/spes
b. Paramedis; dan

c. Anggota lain yang diperlukan,

Kualifikasi Pelaksana:
Salah satu pelaksana harus memiliki kompetensi/ _8838155

pengamanan makanan yang dibuktikan dengan sertifikat
pelatihan,

 Peralatan /perlengkapan:

1. Tanda pengenal diri;

& CamScanner
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6. Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor | 2. Surat perintah petugas pelaksana;
11 tahun 2019 tentang Bahan Tambahan Pangan; 3. Alat pelindung diri sekali pakai:

7. Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor w. masker ﬂ:«&o. ik latex;
20 Tahun 2020 tentang Perubahan atas Peraturan m.ﬂﬁﬁumﬁmﬁww
Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 28 Tahun & M_uaa. r
2019 tentang Bahan Penolong Dalam Pengolahan |3 Ark:

Pangan; 4. Kamera;

8. Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor | 5, formulir/blanko pemeriksaan makanan siap saji meliputi:
11 Tehun 2021 tentang Perubahan Atas Peraturan a. formulir checlist pemeriksaan organoleptik;
Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor 13 Tahun b. formulir BA-1;

2020 tentang Bahan Tambahan Pangan Perisa; c. formulir BA-2;

9. Peraturan Badan Pengawas Obat dan Makanan Nomor d. “..9.8:% W%-qu.annm?

9 Tahun 2022 tentang Persyaratan Cemaran Logam e. Jormu pran

Berat Dalam Pangan Olahan. 8. Perlengkapan van.ﬂmaoww: makanan siap saji terdiri dari;
a. reagen Food safety;
Keterkaitan b. spuitsuntik;

tisu kering, tisu basah;

plastik klip ukuran besar;
plastik sampah ukuran besar;
sendok plastik;

wadah plastik sampel makanan;

{

ung Reaksi kaca ukuran 15-20 ml, minimal 50 buah;
Tabung Reaksi minimal 2 (dua) buah;

rong kaca;

’ ukur 200 ml;

roll listrik;

cuci piring;

8 cuci pining;

va_MMMBE tabung reaksi;

HL

NOPOIPrEFT IR A0
SEE

%

¢ Dipindal deng
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s, air mmeral kemasan.
9, meja dan kursi sesuai kebutuhan;
10, sumber listrik; dan
11. mw.uoar

m_w .Evoag dengan Kasatker dan Y. o ap:
o atau penanggung Zoumw_.!ﬂ
jawab Spunanb sebelum kegiatan dan setelah g ..summ mﬁga pemeriksaan organoleptik;
_noﬂbgw an orm
2. Dalam hal pemeriksaan makanan siap saji VVIP, & qu:&:mw»w&a
1 tinator pemeril 1 talal orm

e. Lampiran Formulir BA.
L i 2. Dokumentasi fotografi.
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menindaklanjuti permintaan; menit | perintah
permintaan. rnU dan untuk
> a. msﬂ §§Bl aﬂg.l
huan. tan
pemeriksaan
air minum
4. | Mendatangi lokasi dan . Surat 10 | Persetujuan
melakukan koordinasi Permintaan; dan | menit | dari pihak
den d. Surat ?gg; terkait
ﬁaﬁq atau disertai
Paspampres RI; dokumentasi|
c. voapbnncsw Jawab fotografi.

nmm@ . I
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sy f makanan antara sajian
disiapkan di meja saji Tidak daftar
dengan daftar menu cocok dengan
. menu.
8. | Mengonfirmasi v M makanan
ke penyedia makanan. gapini
dengan daftar
menu
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Menulis pada formulir
lampiran-BA bagian
nama bahan
makanan /minuman jadi.

B

.....

10.

Memakai alat pelindung
diri berupa masker,
sarung tangan dan
penutup kepala.

11,

Mengambil sampel tiap
jenis

makanan /minuman
nﬁnuwﬁiaswwozﬂzﬁ{
(pemeriksaan secara
organoleptik, kimiawi,
dan sampel pertinggal)
dalam hal makanan
siap saji berbentuk
kemasan satu

a5

Dipindal dengan
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porsi/orang (contoh.

box), dilakukan dengan
cara mengambil 3 porsi
secara acak untuk sampel
pemeriksaan
organoleptik, pemeriksaan
kimiawi dan sebagai
sampel pertinggal.

12. | Melakukan pemeriksaan a. ATK; 30 Wo‘ ..5:5._ Kot
dengan metode A/ B moarnnt.cunun menit | pemerik
organoleptik, kecuali g pemeri saan S
mencicipi (mencicipi lalk an organolep-
dilaksanakan setelah organo- tik terisi.
pemeriksaan metode wﬂn leptik
kimiawi).

13. | Mengisi dan ! e ».%Mnm::n 5 Wﬂdﬂ—.ﬂ
menandatangani formulir o :

b. formulir | Mmenit | frmuylir
BA-2 dan formulir BA-3. BA-3. BA-3 terisi
dan
ditanda-
! tangani
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sendok.

T ey
makanan agar makanan tasi dan
tidak laik saji tidak bukti
. | Memeriksa d metode a.Larutan cair
15 kimiawi. cngan Careez, zat
a. mempersiapkan dan Careez.
sampel b.Perleng-
1) mengambil sampel kapan
cair yang berwarna g
sebanyak 30 ml, ;
kemudian
tambahkan 4 ml
Larutan Careez
1 dan 2, aduk
menggu
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Dipindal dengan

yang digunakan. -

16. | Menyimpulkan hasil Hasil Jika ada
pemeriksaan kimiawi pemeriksaan salah satu
secara keseluruhan. / mﬂﬂw>323 H“WE?

Sianida, saan
lalk Formaldehida, menun-
peemos| | i
mmmw Yellow. melebihi
ambang

batas.
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19. , a. Form orm -

Mengisi BA-2 ulir| o ulir BA-2 dan
BA-3 dan BA-2; formulir BA-3 dan
lampiran BA b. Formulir| menit | lampiran BA bagian
bagian uji BA-3, uji organole
organol @ dan terisi dan ditanda-
bagian uji c. ng tangani.
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laboratorium rujukan. _
ke rﬁ rujukan. ﬂ

26, | Membawa sampel a. Cool Box/ ampel
pertinggal ke dalam cool Kontainer;
box yang berisi dan simpan
pendingin. b. Es
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Dipindal dengan

30. | Menyimpan sampel 2x24
lemari vﬁh&sas =
dalam waktu 2 x 24
jam.

31. | Menerima  laporan

CamScanner
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Dipindal dengan

. | Membersihkan
33 gv&

Keterangan

1. Untuk mendeskripsikan kegiatan mulai dan berakhir

2. Untuk mendeskripsikan kegiatan eksekusi

3. Untuk mendeskripsikan kegiatan pengambilan keputusan

4. Untuk mendeskripsikan hubungan antar simbol yang berbeda halaman
5. Untuk mendiskripsikan arah proses kegiatan

CamScanner’|
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F. Formulir Checklist Pemeriksaan Makanan Siap Saji

KOPSTUK

FORMULIR CHECKLIST PEMERIKSAAN MAKANAN SIAP SAJI

Tanggal

Nama Kegiatan:
Tempat .

Ketua Tim

DENGAN METODE ORGANOLEPTIK

NO

URAIAN

YA

EETERANGAN

1.

Makanan siap saji tidak
berubah warna (selain
wama makanan itu
sendiri)

LAIK/TIDAK LAIK*

Pada makanan siap saji
tidak terdapat
kontaminan (jamur,
serangga/binatang,
kotoran lain)

LAIK/TIDAK LAIK* |

Tidak tercium bau
busuk/bau lain selain
bau makanan itu sendiri

Tidak terdapat rasa lain
selain rasa masakan itu
sendiri

Makanan disajikan tidak
dekat daerah yang
berpotensi memberikan
_pencemaran / kontaminasi

Makanan disajikan dalam
wadah tertutup/bisa
ditutup dan berkualitas

tara pangan (food grade)

LAIK/TIDAK

Alat makan dalam
keadaan bersih

LAIK /TIDAK LAIK*

Dekorasi atau hiasan
tidak mengontaminasi

makanan

LAIK/TIDAK LAIK*

SAKSI/PENANGGUNG JAWAB
MAKANAN

KETUA TIM

Dipindal dengan

(&8 CamScanner |


https://v3.camscanner.com/user/download

-50-

¢ Dipindal dengan
&8 CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Bl

G. Formulir BA-1

KOPSTUK

BERITA ACARA
PEMERIKSAAN BAHAN MAKANAN DAN/ATAU

MAKANAN JADI DAN/ATAU MINUMAN
“NO: BA-1/ JKES.3./20..... SATKER

Yang bertanda tangan di bawah ini Say&,..........ccooeeieeeerereinniiinnnns
PERIKIES o cus a0 50y s pepensaammstsats 5 RUREFINIR;: conevtnppenunansnannarnuapnsnensxsne
B o e Sl o Ak b e s S e B o Gagavanavhaanezan
.............................................................. (SATKER) dan disaksikan
) .1 O O B e o G P A PEARIORE, s o vuiorrasopsimudestusvese sboasrasn 5
NI IV, oo sisnavansesryenrssenceppscins , maka pada har..............
tanggal.......ceiinnne o D s S e s , tahun dua ribu dua
o 1] S—— pukul............... waktu Indonesia bagian,......
o B e e R T L Sl telah melakukan

pemeriksaan uji organoleptik dan uji kimiawi semi kuantitatif
terhadap bahan makanan dan/atau makanan jadi.

Selanjutnya hasil uji dan hasil pemeriksaan dapat dilihat pada tabel
uji dan hasil bahan makanan dan/atau makanan jadi pada halaman
berikutnya

Berdasarkan pemeriksaan uji organoleptik dan uji kimiawi yang
dilaksanakan pada hari ini, maka terhadap bahan makanan

INIREDIN 555 5055 osvimenacsasioy sampai dengan............... pada tabel uji dan
hasil bahan makanan dan/atau makanan jadi LAIK untuk disajikan
dan/atau dikonsumsi.

Demikianlah Berita Acara ini dibuat dan telah kami uraikan
dengan sejujur-jujurnya serta menggunakan keilmuan yang sebaik-
baiknya untuk dipergunakan sebagaimana mestinya.

SAKSI 1 SAKSI 2 KETUA TIM
PENGAMANAN MAKANAN
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H. Formulir BA-2

KOPSTUK

BERITA ACARA
PENAHANAN BAHAN MAKANAN DAN/ATAU
MAKANAN JADI DAN/ATAU MINUMAN

NO: BA-2/ J/KES.3./20..... /SATKER

Yang bertanda tangan di bawah ini 8aya,...........cococviiiirersssssaneennn
DRABGINE. . i« aacsasiisnonssinaarissssnssons v RPTRIER. i e riesmeinni s
JRBBBETE. ..o voui i srsvhssnsssebacrnoonssopsarbenssss Neob e NSIIAERPESIIS Jpada........ccceee.

............................................................. (SATKER) dan disaksikan
OUEH coceorsacanessovavemmrasnarnresssbosiony PANEKAL ....ovvvrrrrnrrrnrsrrrssnreenannes A
NRP/NIE . 500 ssimassassiononvieriessoasas , maka pada hari ..................

tanggal .......coceeeeean e I —— 7 , tahun dua ribu dua
puluh............ pukul......ccoveee waktu indonwia bagian,..............
BArIERDAL €Y o .. oveorimoceorsnssssanssosansrsassnsnararacsasneneenssssssspnsasasss telah

melakukan pemeriksaan uji organoleptik dan uji kimiawi semi
kuantitatif terhadap bahan makanan dan/atau makanan jadi.

Selanjutnya hasil uji dan hasil pemeriksaan dapat dilihat pada
tabel uji dan hasil bahan makanan dan/atau makanan jadi pada

halaman berikutnya
T KESIMPULAN

Berdasarkan pemeriksaan uji organoleptik dan uji kimiawi yang
dilaksanakan pada hari ini, maka terhadap bahan makanan
THOTTYOR s nacsiissnmnmmpmumawevosasn sampai dengan............... pada tabel uji dan
hasil bahan makanan dan/atau makanan jadi TIDAK LAIK untuk
disajikan dan/atau dikonsumsi dan terhadapnya kemudian
ditahan untuk sementara waktu.

Demikianlah Berita Acara ini dibuat dan telah kami uraikan
dengan sejujur-jujurnya serta menggunakan keilmuan yang
sebaik-baiknya untuk dipergunakan sebagai mana mestinya.

SAKSI 1 SAKSI 2 KETUA TIM
PENGAMANAN MAKANAN

Dipindal dengan
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[. Formulir BA-3

KOPSTUK

BERITA ACARA
PENYEGELAN BAHAN MAKANAN DAN/ATAU
NO: BA-3/ J/KES.3./ 20..... /SATKER
Yang bertanda tangan di bawah ini 8aya,........ccooiininiinnnininn.
PEOGRAE.. . « 2 nesexesuvsvvsansamsssayumnnas 2 NREBINIP, . v eesenrromnsesremmasvversnesracs
PR s o i isiine crostronis e e ramaat DR i iisaiess
........................................... (SATKER) dan disaksikan oleh
PANEKAL......evvevessesesserassasesrneenseny NRPINIPyresseesesesssesassassissesesesesr
maka pada harnl .........ccooevrnvvennns » EanggRal coccciniinninnnae, , bulan
..................... , tahun dua ribu dua puluh.......
pukul....ccocvereene waktu Indonesia bagian,................ bertempat
B s i movnvmpimsnieromisisc s darpr s bR heamhis telah melakukan

pemeniksaan uji organoleptik dan uji kimiawi semi kuantitatif
terhadap bahan makanan dan/atau makanan jadi sebagaimana
tercantum dalam label uji fisik,

Selanjutnya untuk pemeriksaan laboratorium lebih lanjut, maka
barang bukti berupa bahan makanan dan/atau minuman tersebut
kami bungkus dan segel dengan rincian sebagai berikut:

------------------------------------------------------------------------------------------------

Demikianlah Berita Acara ini dibuat dan telah kami uraikan
dengan sejujur-jujurnya serta menggunakan keilmuan yang
sebaik-baiknya untuk dipergunakan sebagai mana mestinya.

SAKSI 1 SAKSI 2 KETUA TIM
PENGAMANAN MAKANAN
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J. Tabel Uji Organoleptik dan Uji Kimiawi Semi Kuantitatif (Lampiran BA)

Dipindal dengan
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KOPSTUK Lampiran BA-.......... g /KES.3./20...../ SATKER
TABEL UJI ORGANOLEPTIK DAN KIMIAWI SEMI KUANTITATIF
RANGAN
NAMA Bk UJI ORGANOLEPTIK UJI KIMIAWI SEMI KUANTITATIF m._.m
NO| MAKANAN METHANIL TIDAK
Bentuk | Wama| Bau | Rasa|CN| As | NO3 | CH20 DAMIN LAYAK TAHAN
DAN/ATAU & ) YELLOW LAYAK
MAKANAN JADI

SAKSI 1

SAKSI 2 KETUA TIM
PENGAMANAN MAKANAN

) ( ) { )
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K. Format Laporan

KOPSTUK

LAPORAN HASIL KEGIATAN
PELAKSANAAN PENGAMANAN MAKANAN

DI LA AL A AL AL AL L A L)

T.A. LA AL R A AL L)

Dipindal dengan
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LAPORAN HASIL KEGIATAN
PELAKSANAAN PENGAMANAN MAKANAN

DI L e e R L L L s

n.ﬂ LA LA AL el T‘nu‘l‘....' Buhn‘....l T‘hun LAl L]

I PENDAHULUAN

A,

moOow

Umum

Dasar

Maksud dan Tujuan
Ruang Lingkup
Tata Urutan

II. PELAKSANAAN KEGIATAN

IlI. HASIL PELAKSANAAN KEGIATAN
IV. KESIMPULAN DAN SARAN

V. PENUTUP

LAMPIRAN

Dow R

Dokumentasi Foto Kegiatan Pengamanan Makanan
Formulir Berita Acara

Formulir Checklist Pengamanan Makanan

Surat Perintah

Ditetapkan di Jakarta

HATAN POERI,

pada tanggal 20 Desember 2024
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